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Aprés le succes de son édition aixoise, qui a rassemblé 20 000 festivaliers en juin, le Street Food Festival
investit Marseille pour sa 6° édition. Du jeudi 10 au samedi 12 septembre 2026, trois soirées festives
prendront place sur I'esplanade Jean-Paul Il, au pied de la Major, au cceur de la cité phocéenne.

Impulsé par le Département des Bouches-du-Rhdne et initié par Provence Tourisme, dans le cadre
de Marseille Provence Gastronomie — MPG, ce rendez-vous réunit 38 restaurateurs, producteurs,
artisans, brasseurs et vignerons. Au programme : une street food généreuse, locale et créative, qui mélera
inspirations provencales et méditerranéennes. Pour la premiere fois, le Street Food Festival accueille une
ville européenne : Bruxelles. La capitale belge bénéficie pour cette occasion d'un village dédié.

Une programmation musicale, des animations, un espace handi-accueillant, une kermesse des sens ainsi que
de nombreux dispositifs écoresponsables compléteront |'expérience proposée aux festivaliers.

LE VILLAGE BRUXELLES

Ville invitée d'honneur de cette édition, Bruxelles est représentée par un pavillon dédié, concu
avec le soutien de la Fédération Wallonie-Bruxelles et a l'initiative de visit.brussels, |'agence de
promotion et de communication de la Région de Bruxelles-Capitale.

Le public y retrouve les grands classiques de la cuisine populaire belge et une sélection de biéres
artisanales bruxelloises :

Fernand Obb : croquettes aux crevettes, Frituur et Bouillon : cornet de frites et sauces
spécialité emblématique de Bruxelles maison

Gaufres & Waffles : gaufres de Bruxelles Brasserie de la Mule : bieres biologiques
déclinées en versions salées et sucrées artisanales brassées selon les méthodes

La Bonne Chére : carbonnade flamande a la traditionnelles

gueuze (biere), servie dans un pain brioché

Le village Bruxelles propose également des animations autour du chocolat avec le chocolatier
bruxellois Laurent Gerbaud ; un atelier de customisation, pour le jeune public, de mini Manneken-Pis
ainsi qu’un photobooth permettant de plonger dans I'univers graphique pop et décalé de Bruxelles
avec |'opportunité de gagner un séjour pour deux personnes dans la capitale belge.

Parce que I'art de vivre bruxellois ne s'arréte pas a |'assiette, DJ KTO accompagne les trois soirées.
Le DJ bruxellois se produira chaque soir sur |'espace scénique du festival de 18h a 19h30,



COMMUNIQUE DE PRESSE - SEPTEMBRE 2026

LA SAISON DE LA CANEBIERE,
la biére du Street Food Festival !

La Brasserie de la Mule et la brasserie marseillaise Zoumai ont uni
leurs savoir-faire autour d’une création commune : la Saison de la
Canebiére.

Brassée a Bruxelles, cette biere biologique s'inspire du style
traditionnel belge de la saison. Seche, légere et rafraichissante,

elle associe épeautre cru, froment, avoine et houblons allemands.

Elle dévoile des notes de fleurs blanches, de pamplemousse, de raisin
blanc et d'ananas, pour un degré d'alcool compris entre 4,5 et 4,8%.

Cette création inédite pour le Street Food Festival symbolise la
rencontre entre Bruxelles et Marseille, deux villes de caractére réunies
autour de la gastronomie, de la convivialité et du savoir-faire artisanal.

UNE SELECTION D’EXPOSANTS ENGAGES

Au-dela de la diversité des cuisines proposées, le Street Food Festival fait le choix de mettre en
lumiere des professionnels qui partagent une attention particuliere portée a la qualité des produits,
aux savoir-faire artisanaux et aux filieres de proximité. Produits de saison, recettes faites maison ou
encore valorisation des productions biologiques et locales.

A travers MPG, Provence Tourisme entend faire de la gastronomie un levier d'attractivité et de
rayonnement du territoire, en créant des rencontres entre professionnels, habitants et visiteurs.
Une ambition qui se traduit ici par une programmation a l'image des Bouches-du-Rhéne : plurielle,

accessible et ouverte sur le monde.

LES PROPOSITIONS SALEES

Aukia - Marseille : sandwichs artisanaux sur
baguette au levain naturel

Café Sole - Marseille : sandwichs, bowls
méditerranéens et desserts maison

Cuisino’Mad - Chateauneuf-les-Martigues : frites
artisanales et sauces maison

Da Strada - Marseille : spécialités napolitaines
Delouss Pizza - Marseille : pizzas romaines

Egao & Kita Kitchen - Marseille : cuisine fusion
méditerranéo - japonaise

Food M13 x Le Cabanon de Panisse - Marseille :
panisses, chichis frégis et pan bagnat

Hamov Shawarma - Marseille : shawarmas et
falafels dans un pain pita libanais

Il Gusto di Napoli - Sausset-les-Pins : pizzas
napolitaines et panuozzi (sandwich traditionnel de
Campanie)

La Pagaille - Marseille : pissaladiere, poulet frit,
pastillas de la mer et desserts maison

Le Marseillais du Coin - Les Pennes-Mirabeau :
bao aux saveurs marseillaises et asiatiques

Monsieur BoB - La Ciotat : burgers artisanaux aux
inspirations provencales

Panpanzerotti - Marseille : panzerotti artisanaux et
mozzarella panée

Rodéo Cuisto - Marseille : sandwichs du Sud, dont
une recette de poulet au pastis

Sardines Marseillaises - Marseille : sardines,
poulpe et encornets, accompagnés de panisses et
d'aioli

Very Good Truck - Aubagne : beignets de
courgettes, croquetas et hot-dog provencal

Zouzou Croques - Marseille : croques artisanaux
et frites fraiches



LES PROPOSITIONS SUCREES

Glacier Alessandro - La Ciotat : glaces et sorbets
artisanaux, servis notamment en brioche sicilienne

Hamov Artisan Glacier - Marseille : glaces
libanaises artisanales, dont la glace achta a la fleur
d’'oranger et a la pistache

LES BRASSEURS

Brasserie Artisanale de Provence - Rousset :
bieres biologiques artisanales et limonade locale
Brasserie de la Plaine - Marseille : biéres
artisanales marseillaises, non filtrées et non
pasteurisées

Brasserie de la Sainte-Baume - Gémenos :
blonde, triple, IPA et biére Samourai

LES VIGNERONS ET SOBRELIERS

Chateau La Coste - Le Puy-Sainte-Réparade : vins
biologiques et biodynamiques, avec une offre sans
alcool

Domaine Attilon - Arles : vins biologiques de
Camargue, en blanc, rosé et rouge

Domaine Roustan - La Fare-les-Oliviers : cuvées
biologiques AOP Coteaux d'Aix-en-Provence et
IGP Méditerranée
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Les Navettes des Accoules - Marseille : navettes
marseillaises traditionnelles a la fleur d'oranger

Terrakoa - Marseille : glaces, chocolats, brownies
et gourmandises issus de sa plantation de cacao

Brasserie Sulauze - Miramas : biéres artisanales

Brasserie Zoumai - Marseille : bieres biologiques
brassées a Marseille

La Minotte - Marseille : bieres artisanales et
boissons sans alcool a la pression

Soiffe - Marseille : gamme de biéres artisanales

Le Cellier d’Eguilles - Eguilles : vins AOP Coteaux
d'Aix-en-Provence, blancs, rosés et rouges

Provence Rosé Wine Truck : sélection de rosés
AOP de Provence

Tisse - Marseille : kombuchas, limonades et thés
glacés biologiques sans alcool

UNE EXPERIENCE FESTIVE, ACCESSIBLE ET RESPONSABLE

Chaque soir, le festival est rythmé par une programmation musicale proposée en partenariat avec le

collectif marseillais Les Jardins Suspendus.

Jeudi 10 septembre : DJ KTO, de 18h a 19h30 & RAMMO, de 19h30 a 1h.

Vendredi 11 septembre : DJ KTO, de 18h a 19h30 & Orisha, de 19h30 a 1h.

Samedi 12 septembre : DJ KTO, de 18h a 19h30 & Oyster Catcher, de 19h30 a minuit.

Le Street Food Festival confirme également son engagement en faveur d’'un événement inclusif.
Un espace Handi-Accueillant facilite I'accueil des personnes en situation de handicap, avec des acces
prioritaires, des emplacements réservés a proximité de la scene, le prét de fauteuils roulants et de

gilets vibrants, ainsi que des sanitaires adaptés.
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LA KERMESSE DES SENS :

une expérience inclusive et sensorielle

Jeudi 10 septembre, de 19 h 30 a 22 h 30, Provence Tourisme
propose la Kermesse des Sens, un espace immersif concu pour faire
découvrir la gastronomie et la culture autrement, en partenariat avec
Surdi 13 et le musée Granet d’'Aix-en-Provence.

Les visiteurs peuvent éveiller leurs sens a travers plusieurs expériences :
deviner des gol(ts, des odeurs et des matiéres les yeux bandés, s'initier
a la langue des signes francaise et a la lecture labiale, ressentir la
musique gréce a des gilets vibrants ou encore participer a une visite
guidée les yeux fermés, accompagnée d’une audiodescription.

Certifié ISO 20121, le festival s'inscrit dans une démarche écoresponsable : vaisselle réutilisable,
verres consignés, fontaines a eau gratuites, tri et valorisation des déchets, récupération des huiles
alimentaires, toilettes seches, réemploi de la scénographie et parkings vélos.

— Infos pratiques :

STREET FOOD FESTIVAL 2024
Du jeudi 10 au samedi 12 septembre 2026
Lieu :
Esplanade Jean-Paul Il - La Major, 13002 Marseille

Horaires :

Jeudi 10 septembre : de 18h a 1h
Vendredi 11 septembre : de 18h a 1h
Samedi 12 septembre : de 18h & minuit
Accés libre et gratuit
Restauration et boissons : payantes
Paiement :

carte bancaire ou carte Cashless rechargeable en espéces
Informations : www.mpgastronomie.fr

A PROPOS DE MPG - En 2019, impulsé par le Département des Bouches-du-Rhéne et porté par Provence
Tourisme, naissait MPG2019. L'événement s'est révélé étre un record en termes de fréquentation avec plus
de 2 millions de participants. L'élan populaire n'a cessé de croitre tout au long de I'année, attestant de
I'engouement et de |'attachement du public a la gastronomie. Fort de ce succes, MPG2019 est devenu MPG
et célebre en 2026 sa 8¢ édition.

Provence Tourisme agit en faveur d’un tourisme responsable, aligné sur les directives du schéma de développement du
tourisme et des loisirs. Les actions se concentrent sur la gestion des flux, |'Expérience Provence et le développement
d'une attractivité a “haute valeur responsable”. L'objectif principal est de faire des Bouches-du-Rhéne un exemple de
tourisme durable, mettant I'accent sur les résidents et favorisant le développement local et inclusif. Provence Tourisme
est certifié ISO 20121 pour ses événements, démontrant son vif intérét envers des pratiques durables sur les plans social,
économique et environnemental, afin de garantir une gestion optimale des impacts et de promouvoir un tourisme
respectueux des normes les plus élevées en matiére de durabilité.

Contact presse : Christelle Giudicelli - 04 91 13 84 14 - cgiudicelli@myprovence.fr
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