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Du 18 au 20 juin 2026, le Street Food Festival revient au Parc Jourdan a Aix-en-Provence pour trois
soirées dédiées a la gastronomie provencale et méditerranéenne. Aprés le succes de sa premiére édition
aixoise en 2025, qui a rassemblé prés de 20 000 visiteurs, I'événement porté par Provence Tourisme dans le
cadre de Marseille Provence Gastronomie - MPG - poursuit son développement avec une édition enrichie,
plus ambitieuse et plus accessible.

Pensé comme un événement populaire et fédérateur, le festival célebre I'art de vivre provencal a travers une
street food locale, créative et engagée.

UNE EDITION QUI PREND DE LAMPLEUR

Cette nouvelle édition a Aix-en-Provence marque une nouvelle étape dans le développement du
festival, avec :

* 50 % de nouveaux exposants
® 26 stands culinaires et boissons
* Une programmation musicale continue
* De nouveaux dispositifs inclusifs et innovants
* Un parcours visiteur repensé pour plus de confort
Au cours des trois soirées, restaurateurs, producteurs, brasseurs, vignerons et glaciers des Bouches-

du-Rhéne proposeront une cuisine de rue généreuse, locale et inventive dans une ambiance estivale
et conviviale.

UNE CUISINE LOCALE, CREATIVE ET MEDITERRANEENNE

Cette année, les cuisines provencales et méditerranéennes seront a I'honneur a travers une sélection
de restaurateurs engagés dans les circuits courts, les produits de saison et les savoir-faire artisanaux.

LES RESTAURATEURS Papa Jo - Street food camarguaise au barbecue
Chouette Ensemble ! - Cuisine végétale locale et NOUVEAU!

inclusive NOUVEAU ! Food M13 - Panisses, chichis-frégis et pan
Monsieur BoB - Burgers gourmands aux saveurs bagnat NOUVEAU !

provencales Las Chachitas - Street food mexicaine et [égumes
Very Good Truck - Wraps, croquetas et street de Provence NOUVEAU !

food méditerranéenne Baghera - Street food healthy et créative

Panpanzerotti - Spécialités italiennes artisanales ~ NOUVEAU!
Rodéo Cuisto - Sandwichs au pastis et spécialités ~ Le Bistrot d'Anto - Cuisine méditerranéenne

du Sud autour de la péche locale NOUVEAU !

La Quinta - Barbajuans et recettes Food & Co - Smash burgers et sauces maison
méditerranéennes Sardines Marseillaises - Sardines, poulpes et
La Pagaille - Spécialités marseillaises revisitées panisses marseillaises

Fumés mais pas que - Burgers fumés et bagels
méditerranéens NOUVEAU !



LES BRASSEURS ET BOISSONS

Aquae Maltae - Bieres bio artisanales aux saveurs
locales NOUVEAU !

Brasserie Artisanale la Petite Aixoise - Bieres
bio du terroir provengal

Brasserie la Baroude - Brassage artisanal engagé
NOUVEAU !

Brasserie des Maltfaiteurs - Bieres créatives
brassées en petites séries NOUVEAU !

Tisse Kombucha - Boissons fermentées locales
sans alcool
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LES VIGNERONS
Chéateau La Coste - Le Puy-Sainte-Réparade
Chateau Romanin - Saint-Rémy-de-Provence

Domaine Attilon - Port-Saint-Louis-du-Rhéne
NOUVEAU !

Chéateau Paradis - Le Puy-Sainte-Réparade

LES GLACIERS

Glacier Alessandro - Glaces artisanales aux fruits
de Provence NOUVEAU !

Hamov Artisan Glacier - Glaces libanaises
artisanales NOUVEAU !

UNE PROGRAMMATION MUSICALE FESTIVE

Lors des trois soirées du festival, DJ Moussa prendra les commandes de |'ambiance musicale de 18h
a minuit, proposant des sets festifs et éclectiques @ méme de réunir un large public. Fort de plus de
vingt ans d’expérience sur la scéne événementielle, il installera une atmosphere a la fois vibrante et

fédératrice.

UN FESTIVAL PLUS INCLUSIF QUE JAMAIS

Le Street Food Festival poursuit son engagement pour une gastronomie accessible a tous avec la

création d'un véritable espace handi-accueillant :

¢ Accueil dédié pour les personnes en situation de handicap

® Acceés prioritaires

¢ Prét de fauteuils roulants et gilets vibrants

¢ Dispositifs sensoriels adaptés
¢ Toilettes PMR
¢ Espace de repos et de confort

LA KERMESSE DES SENS . VIVRE LA GASTRONOMIE AUTREMENT

Le vendredi 19 juin, Provence Tourisme proposera la Kermesse des Sens, un parcours immersif et

sensoriel ouvert a tous :

¢ Kim Sens : reconnaitre golits, odeurs et matiéres les yeux bandés

* Roue des Pictos

¢ Initiation a la Langue des Signes Francaise

¢ Expériences musicales vibratoires
¢ Visite sensorielle “les yeux fermés”

Développée avec les partenaires Surdi13 et le Musée Granet, cette animation transforme le festival en

véritable expérience sensorielle et humaine.
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CLICK & COLLECT . MOINS D'ATTENTE, PLUS DE CONFORT

Grande nouveauté 2026 : les visiteurs pourront commander leurs plats grace a une solution de Click &
Collect développée par Easytransac, solution d’encaissement mobile pensée pour |'événementiel, le
tourisme et les loisirs.

Objectif : fluidifier les parcours, limiter les files d'attente et éviter les longues stations debout, notam-
ment pour les personnes a mobilité réduite ou les familles.

Le festival proposera également un systéme de paiement cashless hybride associant carte bancaire et
carte rechargeable en especes.

UN EVENEMENT ECORESPONSABLE

Certifié 1ISO 20121, le Street Food Festival poursuit ses engagements environnementaux :

e Tri et valorisation des déchets

® Récupération des huiles alimentaires
e Vaisselle réutilisable

e Energie verte

* Scénographie réemployée

¢ Brigade verte de sensibilisation

¢ Toilettes séches

e Limitation des emballages jetables

— Infos pratiques :

STREET FOOD FESTIVAL 2026
Du jeudi 18 au samedi 20 juin 2026
De 18h & minuit - Parc Jourdan

2 accés : Rue Anatole France / Avenue Jules Ferry
Entrée libre et gratuite
Paiement cashless + CB + Click & Collect

A PROPOS DE MPG - En 2019, impulsé par le Département des Bouches-du-Rhéne et porté par Provence
Tourisme, naissait MPG2019. L'événement s'est révélé étre un record en termes de fréquentation avec plus
de 2 millions de participants. L'élan populaire n'a cessé de croitre tout au long de I'année, attestant de I'en-
gouement et de |'attachement du public a la gastronomie. Fort de ce succes, MPG2019 est devenu MPG et
célébre en 2026 sa 8¢ édition.

Provence Tourisme agit en faveur d'un tourisme responsable, aligné sur les directives du schéma de développement du
tourisme et des loisirs. Les actions se concentrent sur la gestion des flux, I'Expérience Provence et le développement
d'une attractivité a “haute valeur responsable”. L'objectif principal est de faire des Bouches-du-Rhéne un exemple de
tourisme durable, mettant I'accent sur les résidents et favorisant le développement local et inclusif. Provence Tourisme
est certifié ISO 20121 pour ses événements, démontrant son vif intérét envers des pratiques durables sur les plans social,
économique et environnemental, afin de garantir une gestion optimale des impacts et de promouvoir un tourisme
respectueux des normes les plus élevées en matiére de durabilité
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